PREISE & KAPAZITAT

Der Mehrzweckraum umfasst 75m2 und kann mit schalldichten
Verdunklungsvorhangen in zwei Teile von 50m2 und 25m2 aufgeteilt werden.

KLEINER RAUM MITTLER RAUM GROSSER RAUM

E CHF 140.- CHF 160.- CHF 195.-
=

CHF 250.- CHF 300.- CHF 370.-
S CHF 150.- CHF 170.- CHF 205.-
<
Wy

CHF 270.- CHF 320.- CHF 390.-
- N
50
3o CHF 190.- CHF 225.- CHF 250.-
g
R CHF 370.- CHF 430.- CHF 480.-

Inklusive Parkplatz, Wifi, 75-Zoll-Full-HD-Bildschirm, HDMI-, USB- und Audio-Anschltsse,
Stifte, Wasser, Obst. Preise inklusive Mehrwertsteuer und Service

MAX 8 PERSONEN

MAX 16 PERSONEN

MAX 12 PERSONEN

MAX 10 PERSONEN

MAX 20 PERSONEN

MAX 16 PERSONEN

MAX 56 PERSONEN

MAX 22 PERSONEN

MAX 18 PERSONEN

MAX 40 PERSONEN

MAX 24 PERSONEN

MAX 89 PERSONEN

MAX 32 PERSONEN

MAX 26 PERSONEN

MAX 70 PERSONEN



EXTRAS: KAFEEPAUSE
inkl. Milch, Kaffee, Orangensaft und Apfelsaft

LIGHT COMPLETE

Torte
Schweineohren
Gipfeln
Waffeln
Butter
Konfittren
Torte Honig
Gipfeln Zwieback

EXTRAS: PAUSE MIT KALTEN VORSPEISEN

inkl. Wasser

LIGHT COMPLETE
GemuUsekuchen
Lokale Salami
Lokale Salami Alpenkase
Alpenkase Stangenbrot

SPECIAL

Torte
Obstspiel3e
Schweineohren
Mandelkekse
Gipfeln

Tortchen mit Waldbeeren

Schokoladen- und
Walnusshappchen
Waffeln
Butter
Konfitaren
Honig
Zwieback
Joghurt

SPECIAL

Gemusekuchen
Lokale Salami
Alpenkase
Stangenbrot
Lachs-Tortchen
Hausgemachte Paté
Gebackener Ricotta
Spargel und
Formagellaknédel
Gemischte Bruschetta



EXTRAS: MENU VORSCHLAGE 8+ PERSONEN

Die Preise sind in CHF und enthalten die Mehrwertsteuer. Getranke sind nicht

inbegriffen.

MENU 1

Kartoffel-Walnuss-Sufflé mit
Kasefondue von der Alpe Pian
Segno

Risotto mit Luganighetta-Ragout,
grinem Lauch und Alpenbutter

Schwarzkirsch-Torte
mit Schlagsahne

MENU 4

Marinierter Lachs mit Blaubeeren,
leicht karamellisierten roten
Zwiebeln und Glaswurz

£

Gebratenes Zanderfilet, Muschel-
Kirschtomaten-Guazzetto,
Pommes Nature und Spinat mit
Pinienkernen

£

Mariniertes Ananas-Carpaccio mit
Passionsfrucht und Himbeersorbet

MENU 2

Spargelkuchen mit
Safransauce

Griune Blatterteig-Lasagne

mit Gemuse der Saison

Mille-feuille mit Himbeersauce

MENU 5

Roulade aus Bresaola und Ricotta
Toéira auf einem Bett aus Rucola

Lammkarree in einer Kruste aus
Taggiasca-Oliven,
Portweinreduktion, Kartoffelgratin
und Fagottino aus grinen Bohnen
und Speck

Gratin von Waldbeeren mit
Vanilleeis

MENU 3

Salatherzsalat, Ei, Brotcroutons
und Caesar"-Sauce

g

Mit Honig gebratene
Schweinelende, Ca Minola-Sauce,
weiche Kartoffel-Timbale und
Gemuse-Giardiniera extravergine

g

Walnuss-Parfait mit Nocino-Sauce

MENU 6

Hausgemachte Gnocchi mit
Pertusio D.O.P. Fondue

£

Hirschfilet nach Wellington-Art mit
Kastanien, rohem Fleisch von
Macelleria Vescovi und frischen
Champignons, Duchesse-
Kartoffeln und glasiertem Gemuse

£

Parfait Amaro Generoso,
Mandelcrisp und Heidelbeercoulis



EXTRAS: AUFENTHALT

Aufenthalt in den Zimmern beinhaltet Frihstick, WLAN, Parkplatz,
Zugang zum Spa, eigenes Bad, Bettwasche und Handttcher.

Aufenthalt in Schlafsalen beinhaltet Frihstick, WLAN, Parkplatz,

Gemeinschaftsbad, Matratzenbezug und Kopfkissen.

Die Preise sind in CHF angegeben und enthalten die Mehrwertsteuer, aber keine Kurtaxe.

CLASSIC DOUBLE COMFORT DOUBLE

ab CHF 140.- pro Nacht ab CHF 190.- pro Nacht

ab CHF 170.- pro Nacht ab CHF 220.- pro Nacht

SCHLAFSALE FUR 8

ab CHF 320.- pro Nacht

QUADRUPLE ROOM FAMILY ROOM

ab CHF 160.- pro Nacht ab CHF 240.- pro Nacht

ab CHF 190.- pro Nacht ab CHF 270.- pro Nacht

SCHLAFSALE FUR 10

ab CHF 380.- pro Nacht

Sichern Sie sich einen Rabatt auf den Mehrzweckraumtarif, wenn Sie ein oder mehrere Extras wahlen:

25% ErmaBigung auf den Mehrzweckraumtarif, mit einem zusatzlichen Mittagsment (Tagesmen

ausgeschlossen) oder Abendment

50 % ErmaBigung auf den Mehrzweckraumtarif mit einem zusatzlichen Mittagsment und Abendmenu

Kostenloser Mehrzweckraum bei Buchung eines Aufenthalts

Bitte zégern Sie nicht, uns bei Fragen, Sonderwtnschen und fur ein individuelles Angebot zu kontaktieren.


https://campralodge.ch/de/




